Starta livsmedelsverksamhet

Om du vill starta en livsmedelsverksamhet maste du géra en anméalan om registrering till
miljo- och halsoskyddsnamnden minst 14 dagar innan verksamheten startar. Exempel pa

verksamheter som maste registreras ar restauranger, butiker, catering, kaféer eller gatukok .

Syftet med att kravet pa registrering ar att
miljokontoret ska kunna planera kontrollen
av din verksambhet.

Vad hander med din anmalan?

Nar miljokontoret har fatt din anmélan
registreras de uppgifter som du har lamnat.
Du far ett skriftligt beslut om registrering
samt ett beslut om avgift for att hantera din
anmalan. Handl&ggningen tar vanligen en
timme och du far betala 1 080 kronor.
Beslutet om avgift kan dverklagas.

Nar kan jag starta verksamheten?

Nar du har fatt beslutet om registrering kan
du starta verksamheten. Om du har skickat
in din anmalan men inte fatt nagot beslut
fran miljokontoret efter tva veckor far du
starta anda.

Du ansvarar for att livsmedlen ar sakra

Som foretagare &r du ansvarig for att de
livsmedel som du serverar eller tillhanda-
haller ar sakra for konsumenten och att de
haller vad de lovar.

Nar verksamheten startar...
Du ska uppfylla féljande nar du startar.

e Du ska ha tillrackliga kunskaper om
livsmedelssdkerhet. Beroende pa verk-
samhetens art, dven behdva ha
kunskaper om HACCP, markning av
livsmedel, livsmedelsallergier etc.

e Om det behdvs ska du ha en anlégg-
ning som har en lamplig utformning,
inredning och utrustning for den verk-
samhet som du bedriver. Den ska upp-

fylla relevanta krav i livsmedelslag-
stiftningen.

e Du ska ha identifierat de faror som kan
uppkomma i din verksamhet och bedéma
vilka risker de utgor. Utifran detta ska du
ha rutiner och arbetssétt sa att riskerna
forebyggs sa att livsmedlen blir sakra.

Krav pa bra dricksvatten

Manga livsmedelsfaretag har tillgang till
kommunalt vatten. Om du anvander annat
dricksvatten &n kommunalt dricksvatten ska
du kunna visa att det ar av god kvalitet.

Tar du vatten fran egen brunn och du
anvander vattnet for att tillverka livsmedel
maste du dven lata registrera din vatten-
anlaggning.

Nationella branschriktlinjer

Livsmedelsbranschen har tagit fram
branschriktlinjer som beskriver hur
foretagen kan gora for att uppfylla de krav
som finns i livsmedelslagstiftningen.

Du ar skyldig att folja bestdmmelserna i
lagar, forordningar och foéreskrifter, men
branschriktlinjerna ar frivilliga att folja.

Branschriktlinjerna &r bedomda av
Livsmedelsverket och de finns pa:
www.slv.se under flik Livsmedelsforetag.

Miljokontorets forsta bestk

Utifran riskerna med din verksamhet och
dess omfattning bedémer miljokontoret
nar du far ett forsta besok. Vi kontaktar
dig och bokar tid for kontrollen.

Vid besoket far du beratta om din verk-
samhet. Inspektoren kontrollerar sedan om
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anlaggningen ar anpassad for de livsmedel
som du hanterar och om den uppfyller
relevanta krav i lagstiftningen.

Du far beratta om rutiner och arbetssatt
och de kontroller som du gor for att maten
ska bli saker och att kunden inte blir
vilseledd. Du ska ocksa kunna beskriva
hur livsmedlen kan sparas och hur
eventuella brister hanteras.

Inspektdren bedémer sedan om det finns
forutsattningar for att producera sakra livs-
medel och att kravet pa redlighet ar
uppfylit.

Efter besoket far du en skriftlig kontroll-
rapport samt ett beslut om arlig kontroll-
avgift.

Beslutet om avgift kan 6verklagas.

Arlig kontrollavgift

De uppgifter som du lamnar vid kontrollen
ligger till grund for att bestimma hur
mycket tid som behdvs for den fortlépande
kontrollen av din verksamhet.

Kontrolltiden beraknas utifran riskerna
med din verksamhet, dess omfattning och
de konsumenter som du vénder dig till.

Din kontrollavgift kan komma att om-
provas utifran miljokontorets erfarenheter
fran kontrollen. Om du skoter din verk-
samheten bra kan kontrolltiden minska och
du far sankt avgift.

Avgift for extra kontroll

Om miljokontoret behdver gora extra kont-

roller hos dig, far du betala en avgift for den
tid som gar at for besoket och for eventuella
kostnader for provtagning, analys av prover
med mera.

Extra kontroller kan bli nédvandiga vid
klagomal, misstankta matforgiftningar eller
om brister vid upprepade tillfallen inte
atgardas.

Om klagomal beddms vara obefogade tas
ingen avgift ut.

Anmal andringar av verksamheten

Kontakta miljokontoret innan du gor bety-
dande andringar som:

o [Foretaget byter dgare

e Om verksamheten laggs ner

« Anldggningen byggs om

e Nya processer anvands

e Sortiment och tillverkningssatt andras
e Produktionsvolymen andras betydligt

Godkannandeprdvning av animalie-
anlaggningar

Slakterier, styckningsanlaggningar, mejerier,
anlaggningar for fisk och skaldjur och
liknande animalieanlaggningar ska
godkéannandeprovas innan du far starta
verksamheten.

Beroende pa typ och storlek av anlagg-
ningen &ar Livsmedelsverket eller miljo-
och hélsoskyddsnamnden kontrollmyndig-
het. Kontakta miljokontoret om du planerar
att starta en sadan verksamhet.

Kontakta andra myndigheter

Du kan &ven behova kontakta:

« Stadsbyggnadskontoret for fragor om bygglov

« Uppsala Vatten for fragor om VA-anslut-
ning, fettavskiljare, abonnemang for
héamtning av avfall och hantering av avfall.

o Skorstensfejarmastaren for imkanaler

« Tillstdndsenheten for alkoholservering och
om du vill sélja tobak.

e Lansstyrelsen vad galler kontroll av
primérproduktion.

Mer information

Kontakta miljokontoret och tala med en
livsmedelsinspektor:

telefon 018-727 43 04.

mandag — torsdag kl. 9.00-11.00,
e-post: miljokontoret@uppsala.se

Se dven www.uppsala.se/livsmedel
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